AOP Apruntino
Pescarese

Fruité mir

huile d’olive douce aux arémes de fruits secs
(amande) terminée par une note pimentée et
parfois une touche citronnée

COLE DES (
jues huies doiive

Fruité vert

Italie

Olives maturées/Fruité noir

AOP
Castel del Monte

huile au fruité marqué et intense d’olives avec des parfums d’artichaut et d’amande, des
notes florales, une ardence et une amertume légeres

huile d’olive aux ardomes de verdure, de

AOP Dauno menthe terminée par des notes marquées de
fruits secs.
AOP Monte Eina h’m!e d’olive au>f ardmes végétaux dominants,
légérement amére et ardente
AOP Monti Iblei hu!le d’olive au caractére végétal marqué
et intenses, nettement ardente
huile d’olive douce aux ardmes de fruits mdrs
AOP Riviera Ligure pouvant avoir des notes Iégéres d’amertume
et d’ardence
huile d’olive aux ardbmes dominants de
AOP Sahina verdure et de fruits secs avec une ardence

légere

AOP Terra di Bari

huile d’olive délicate aux dominantes d’herbe
des champs et d’amande fraiche sur un fond
|égérement poivré

huile d’olive aux aromes d’herbes fraiches et

AOP Tuscia ,
d’agrumes
huile d’olive aux ardmes dominants d’amande
AOP Umbria amere et de fruits secs avec une touche de
verdure
AOP huile d’olive aux aromes d’herbe coupée et de tomate verte dominants avec parfois une
Val di Mazara Iégere ardence et des notes d’amande fraiche en fin de bouche
. huile d’olive trés douce, dorée, au léger
Leccino A ,
ardme d’amande
huile d’olive finement végétale aux ardmes
Nocellara d’herbe fraiche, parfois de tomate verte ou
del Belice de banane verte et des notes d’agrumes avec
une touche d’ardence
huile d’olive aux ardmes de fruits mirs,
Taggiasca fruits secs avec une note florale marquée et
parfois une touche de cacao ou de pain frais
Gréce
Fruité miir Fruité vert Olives maturées
huile d’olive douce aux arémes d’olive mdire,
AOP Chania de fruits mirs et de foin coupé avec une touche
finale tres légerement ardente et amére
huile d’olive au caractére trés végétal avec
AOP des ardmes d’artichaut mi-cuit, d’amande

Peza Heraklion

verte et de feuilles avec une touche
d’amertume poivrée

AOP Sitia Lassithi

huile d’olive douce aux arémes de fruits
secs (amande) accompagnés d’une note de
verdure

Koroneiki

huile d’olive onctueuse a fort caractere,
au fruité vert, développant des arémes de
pomme verte, d’herbe fraiche et de feuilles
de tomate




| AOP Antequera

Fruité vert

huile d’olive aux ardmes fruités d’olives
vertes, d'amande, de banane et de fourrage
vert. Amer et ardence de léger a moyen

Fruité mar

Espagne

Olives maturées/Fruité noir

AOP Baena

huile d’olive douce aux ardmes dominants
de fruits mirs et d’'amande ameére

AOP Gata-Hurdes

huile d’olive douce aux arémes de banane,
de pomme et d’herbe, amer et ardence
légers

huile d’olive aux arémes marqués de fruits
rouges et de banane verte accompagnés

AOP La Rioja d’arbmes végétaux de tomate, d’artichaut,
de poivre. Amertume moyenne

AOP Priego huile d’olive aux ardmes dominants de pomme et d’amande, légérement ameére et épicée.

de Cordoba

AOP Siera Magina

huile d’olive aux ardmes de fruits rouges et
d’agrumes, amertume légére a moyenne

AOP
Sierra de Cadix

huile d’olive aux ardmes de fruits mdrs,
amer et ardence légers

AOP Sierra Segura

huile d’olive marquée par des aromes d’herbe
fraiche et des notes de pomme et de tomate, a
I'amertume et a 'ardence moyennes

huile d’olive douce a moyennement amere, selon la période de récolte, aux arémes

AOP Siuran . N
LRI dominants d’amande amére
huile d’olive aux ardmes de verdure, de | huile d’olive aux ardmes de sous-bois, de
Arbequine banane verte avec des notes de fruits secs et | fumée, d’olive noire et de truffe
de fruits mdr avec une touche d’ardence
huile d’olive douce, avec une saveur ronde,
Cornicabra un peu sucrée, avec des notes de chocolat
et de lait
huile d’olive aux ardmes dominants de fruits
. rouges (cassis, mire) avec des notes de
Hojiblanca . L N N
citron, d’olive mdre, une légére ardence et
un soupgon d’amertume
huile d’olive aux ardmes intenses de pomme
Morisca verte, d’herbe, d’agrume et de banane avec
une pointe d’ardence et d’amertume
huile d’olive aux arémes soutenus de cassis,
Picual moyennement amére avec parfois des notes
florales et d’agrumes
Portugal
Fruité miir Fruité vert Olives maturées/Fruité noir
AOP . . . ) . . .
Azeites huile d’olive douce aux ardmes de tomate confite et d’artichaut cuit avec des notes de fruits
. . secs et d’amande fraiche
do Ribatejo
huile d’olive douce aux ardmes de fruits mdrs
AOP Moura et d’olive noire avec des notes d’amertume et
d’ardence légéres
AOP huile d’olive aux ardmes de verdure et d’amande avec une ardence de Iégére a moyenne,
Tras-os-Montes amertume tres légere.

Fruité mir Fruité vert

AOP
Istrie Slovene

huile d’olive aux ardmes végétaux et herbacés
a dominante de tomate verte et d’artichaut

Sloveénie

Olives maturées/Fruité noir

Liste non exhaustive au 2 janvier 2009





